
Allergenkennzeichnung: (A) glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnenen Erzeugnisse, (B)Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, (C) Eier von Geflügel und Eiererzeugnisse (D) Fische und 
Fischerzeugnisse, 

(E) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, (F) Sojabohnen und Sojaerzeugnisse, (G) Milch und Milchprodukte (H) Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse (L) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, 
(M) Senf und Senferzeugnisse, (N) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, (O) Schwefeldioxid und Sulfite, (P) Lupinen und Lupinenerzeugnisse,(R) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse. 

Bei Fragen diesbezüglich ist Ihnen unser Service–und Küchenteam gerne behilflich 
Zusatzstoffe: (1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (3) mit Antioxidationsmittel (4)mit Phosphat (5) koffeinhaltig (6) chininhaltig, (7) mit Süßungsmitteln, enthält eine Phenylalaninquelle (8) 

mit Milcheiweis 

 
 
 

Herzlich Willkommen in der Schlossschänke Blutenburg 
 

Hasenbraten ist ein feines Essen, 
ich hab‘s zwar noch keinen gegessen, 

aber meines Vaters Bruders Sohn 
hat in seinem Leben schon 

neben einem Mann gesessen, 
der hat sehen einen anderen Hasenbraten essen. 

©  Janosch 
 

Nicht weit von Schloss Nymphenburg liegt das ehemalige Lustschloss 
der Herzöge und Kurfürsten von Bayern und München. 

Genießen Sie das schöne Ambiente auf See – oder Hofterrasse 
 oder in unserer gemütlichen Schlossschänke. 

Gerne können Sie auch Ihre großen und kleinen Feste in unserem Haus feiern. 
 

Einen erholsamen Aufenthalt wünscht Ihnen 
Familie Mendel  

 

 
Geburtstagsarrangement 

 

Aperitif mit Spumante, Aperol Sprizz, Hugo, Hugo alkoholfrei 
 

Dreigang-Menü 
Mit Honig und Thymian gratinierter Ziegenkäse 

auf glasierten Trauben, gerösteten Pininenkernen 
und winterlichen Salaten 

***** 
Gebratenes Sûpreme von der Maishähnchenbrust 

auf einer Steinpilzsauce, 
Artischocken-Zucchinigemüse 
und Rosmarin-Kartoffelgratin 

***** 
Bayrisch Creme mit Heidelbeerragout 

 
Die Pauschale beinhaltet: 

Dreigang-Manü 
alle alkoholfreien Getränke und alle Biersorten, Kaffeespezialitäten 

Aperitif: Spumante, Aperol Sprizz, Hugo, Hugo alkoholfrei 
Weine: Weißburgunder von Winning, Pfalz & Gran Maestro, Apulien 

Zeitrahmen: 5 Stunden (z.B. 18 – 23 Uhr) 
Auf- und Abbau, Personal, Hausdeko (Blumen), Menükarten, Eindecken 

Pro Person 96.- € inkl. MwSt. 
 

Für Vegetarier und Allergiker kochen wir separat aus dem Tagesangebot. 
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 Unser Hochzeitsarrangement 2025  
 

Zum Aperitif: Grissini mit Sesam, eingelegte Oliven, 
Ziegenkäsecrostini mit Pinienkernen, Hummus auf Tramezzini 

 
Menü 

 

Gebratenes Filet vom Bio-Saibling 
mit bayrischem weißem Spargel oder Pfifferlingen (saisonal) 

auf Frühlingssalat und Hausdressing 
 

***** 
Gebratenes Sûpreme von der Maishähnchenbrust 

auf einer Steinpilzsauce, 
Artischocken-Zucchinigemüse 
und Rosmarin-Kartoffelgratin 

 

(Rinderfilet unter der Parmesankruste gebraten + 20.- € p.P.) 
 

***** 
Blutenburger Dessertbuffet  
Creme Brulée mit Himbeere 

Bayrisch Creme mit Heidelbeersauce  
Mousse au Chocolat 

Rohmilchkäse mit Feigensenf 
 

*** 
“Flying Mitternachtssnack”:  Kleine Frühlingsrollen mit Süß-Sauer-Sauce 

 
Die Pauschale beinhaltet: 

das Dreigang-Menü, Snacks zum Aperitif, Mitternachtssnack 
alle alkoholfreien Getränke und alle Biersorten 

Kaffeespezialitäten, Gabelgeld 
Aperitif: Sprizz, Hugo, Hugo alkoholfrei, Spumante, 0,33l Helles 

Weine: Weißburgunder, Gran Maestro 
eine Bar: mit Marille, Cuba Libre, Gin Tonic, 0,33l Helles 

Zeitrahmen: 10 Stunden (z.B. 16 – 2 Uhr) 
Auf- und Abbau, Personal, Nachtzuschlag (24.00 – 02.00 Uhr) 

p. P. 170 €  
 

zuzüglich Raummiete (an Internationale Jugendbibliothek) 

 

Unsere Räumlichkeiten 
 

Jella- Lepman- Saal – bis 150 Personen  
Christa- Spangenberg- Saal  –  bis zu 40 Personen 

Schlossschänke – für bis zu 60 Personen 
„ganzes Schloss“ (ohne Schänke) 

 

Wir freuen uns auf Ihre unverbindliche Anfrage unter buero@blutenburg.bayern  

mailto:buero@blutenburg.bayern
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Kleiner bunter Blattsalat mit Kernölvinaigrette 
6,90 € 

 

Gebratener Ziegenkäse mit Pinienkernen, Honig, 
mariniertem, weißem Stangenspargel und marktfrischen Salaten 

19,90 € 
 

Südtiroler Schlutzkrapfen mit brauner Butter, 
Grana Padano und bunten Salaten 

17,90 € 
 

Südtiroler Knödeltris mit Ronen-, Kas- und Spinatknödel 
auf Blattspinat 

17,90 € 
 

Spargelcremesuppe mit Spargelstückerl und geröstete Mandeln 
9,90 € 

 

Bio-Käsekrainer vom österreichischem 
Bio-Bergschweinderl mit Meerrettich und Sauerkraut, 

15,80 € 
 

8 kleine Bio-Rostbratwürstl vom österreichischem 
Bergschweinderl mit Sauerkraut 

17,80 € 
 

Knusprig gebratene Bio-Schweineschulter vom österreichischem 
Bio-Bergschweinderl mit Kartoffelknödel und Sauerkraut 

19,90 € 
 

Gebratene Kiko-Maishendlbrust mit mariniertem weißem 
Stangenspargel und Bio-Kartoffeln 

23,90 € 
 

Geschmortes österreichisches Bio-Bergrind mit Blaukraut 
und Kartoffelknödel 

23,90 € 
 

In Sesam gebratener Thunfisch mit Salat 
und Bio-Kartoffeln 

19,90 € 
 
 
 
 

Beilagen Änderung 3.90 € 
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Blutenburger Kaiserschmarrn 

aus Bio-Eiern und Berchtesgadener Milch gebacken 
mit frischen Erdbeeren, Rum, gerösteten Mandel und Zwetschgenröster 

17,60 € 
 
 

Frische Auszogne mit Zimt-Zucker 
6,90 € 

 
 

Creme Brûlée 
mit Beeren 

9,50 € 
 
 

Zwetschgenstrudel mit Bourbon-Vanillesoße 
und Heidelbeerragout 

9,90 € 
 
 

Apfelstrudel mit Bourbon-Vanillesauce 
und Heidelbeerragout 

9,90 € 
 
 

Topfenstrudel mit Bourbon-Vanillesauce 
und Heidelbeerragout 

9,90 € 
 
 

Affogato al caffè 
mit Walnuss- oder Vanilleeis 

6,50 € 
 
 

Hofeis vom Milchhof Miesbach im Becher 
(Vanille, Haselnuss, Schokolade, Mohn-Schokolade, 

Erdbeer- oder Mango-Sorbet) 
3,90 € 
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Sprizz & Aperitif 

 
Aperol Sprizz – Aperol, Soda, Spumante, Orange O, 1, 6    0,2l 8,50 € 

Orangensprizz alkoholfrei –  Bionade, Gingerbeer, Rosmarin, Orange 0,2l 8,50 € 

Hugo – Spumante, Soda, Hollersirup, frische Minze und Limette O  0,2l 8,50 € 

Hugo alkoholfrei – Ginger Ale, Soda, Hollersirup, Minze und Limette 1 0,2l 8,50 € 

Sarti Sprizz – Sarti rosa, Soda und Spumante 1     0,2l 8,50 € 

San Bitter Sprizz alkoholfrei – San Bitter, Soda, Zitrone   0,2l 8,50 € 

Campari Soda oder Orange 1       0,2l 8,50 € 

Campari Sprizz – Campari, Soda, Spumante, Orange    0,2l 8,50 € 

Limoncello Sprizz – Limoncello, Soda, Spumante, Zitrone, Rosmarin  0,2l 8,50 € 

Glas Spumante         0,1l 6,-    € 

 
Weine 

 
Chardonnay O Marcel Martin, Frankreich I weiß     0.1 l 4,70 €  

Aromen von Honig und exotischen Früchten     0.25l 6,90 € 
 

Weißburgunder „Leopold“ O Weingut von Winning, Deidesheim I weiß  0.1 l 5,50 € 

Aromen von Pfirsich und Quitte, fruchtig, fein-nussig im Abgang   0.25l  10,50 € 
 

Luberon AOC O Famille Perrin, Rhônetal I rosé     0.1 l 5,50 € 

Cuvee aus Cinsault, Grenache und Syrah, frisch, zarter Mineralik   0.25l 9,90 € 
 

 

Gran Maestro IGT O Rosso di Puglia I rot      0.1l 5,50 € 

Cuvee Primitivo & Sangiovese, vollmundig, beerenfruchtig, weiches Tannin 0.25l 10,50 € 
 

Weinschorle – weiß, rot oder rosé    0,25l  5,50 € 0,5l 8,50 € 
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Kaffee und Heißgetränke 

 
Haferl Kaffee           4,90 € 

Haferl Cappuccino G, 8         4,90 € 

Haferl Milchkaffee G, 8         4,90 € 

Latte Macchiato G, 8          5,20 € 

Koffeinfrei (Haferl Kaffee, Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato)    5,20 € 

Espresso einfach    3.50    Espresso doppio  4,90 € 

Haferl heißer Kakao mit Sahne G, 8        4,90 € 

Glas Bio-Tee           4,90€ 

English Breakfast, Früchte, Roibos, Pfefferminze, Kamille, Kräuter, Darjeeling Grün 

 
Bierspezialitäten der Hofbräu 

 
Original HB Münchner Spezial (vom Fass)  A- Gerste  0,3l   4,70 € 0,5l    5,70 € 

Weißbier hell (vom Fass) A- Gerste, Weizen    0,3l   4.90 € 0,5l    6,00 € 

Radler A- Gerste, 2, 4         0,5l   5,70 € 

Russen (vom Fass) A- Gerste, Weizen, 2, 4       0,5l   6,00 € 

Dunkelgold A- Gerste         0,5l  6,00 € 

Weißbier alkoholfrei, leicht oder dunkel A- Gerste, Weizen    0,5l    6,00 € 

Hofbräu Helles alkoholfrei A- Gerste       0,5l   6,00 € 

 

Alkoholfreie Erfrischungen 
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Adelholzener Mineralwasser classic (medium) oder still  0,5l  4,90 € 0,75l 7,50 € 

Coca-Cola 1, 4, 5 Mezzo-Mix 1, 2, 3, 4, 5  Fanta 1, 2, 3, 4 Cola-Light 1, 4, 7   0,33l 4,90 € 

 Sprite 2, 4        0,25l 4,00 € 0,5 l 5,40 € 

Apfelsaft naturtrüb 2, Orangensaft, Maracuja-Nektar,     0,25l 4,50 € 

Johannisbeer-Nektar 3, Rhabarber-Nektar       

Saftschorle groß         0,5l 5,70 € 

Saftschorle klein         0,25l 4,40 € 

Holunderschorle mit Minze und Limette    0,25l 4,50 € 0,5l 5,70 € 

            


